Formular pér SYLLABUS téLéndés: Mikrobiologjia e pérgjithshme

dhe e aplikuar

Té dhéna bazike té léndés

Njésia akademike:
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Titulli i léndés:
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driton.sylejmani@uni-pr.edu
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Pérshkrimi i léndés

Njohja me Iéndén e mikrobiologjise sé pérgjithshme
dhe té aplikuar, morfologjiné dhe llojet e
mikroorganizmave (bakteret, virusét, kérpudhat dhe

rikeciet), fiziologjiné e mikroorganizmave,
mikrobiologjiné e ajrit, ujit, tokés. Poashtu njihen me té
ushgyerit, rritien dhe metabolizmin e

mikroorganizmave, fermentimin e ushgimeve dhe rolin
e mikroorganizmave né kété proces, ruajtien dhe
konservimin.

Starter kulturat mikrobike, llojet e tyre dhe aplikimi i
tyre né fermentimet e ndryshme ushgimore.
Probiotikét, llojet e tyre, aplikimi dhe benefitet e
pérdorimit té tyre.

Qéllimet e Iéndés:

Kjio 1éndé ka pér qéllim qé tu jepet informacion
studentéve lidhur me mikrobiologjiné né pérgjithési
dhe ate té aplikuar, mikroorganizmat prokariote dhe
eukariote. T¢€ njihen me morfologjiné dhe fiziologjiné e
tyre, llojet e tyre, rritjen, te ushqyerit dhe metabolizmin
mikrobial, karakteristikat e mikroorganizmave, llojet e
tyre, rolin e mikroorganizmave né procesin e
fermentimit dhe té ruajtjes si dhe njohjen me agjentét
kryesor patogjen mikrobik. Poashtu ky kurs u ofron
informacion studentéve edhe pér starter kulturat
mikrobike dhe probiotikét.

Rezultatet e pritura té nxénies:

Pas pérfundimit té késaj |Iénde studentét do té jené né
gjendje ti demonstrojné njohurité, shkathtésité dhe
kompetencat si né vijim:

Njohurité



mailto:driton.sylejmani@uni-pr.edu

Té arrijné té njohé mikroorganizmat,
morfologjing, identifikimin dhe funksionet tjera
té tyre

Té kené njohuri mbi fermentimin si proces dhe
pjesémarrjen e mikroorganizmave né te, starter
kulturat mikrobike, probiotikét et;j.

Shkathtésité

Té arrijné pérmes shkathtésive té fituara gjaté
realizimit té l|éndés té njohin rolin e
mikroorganizmave né industriné ushgimore
(teknologjiné ushgimore), té dijné starter
kulturat mikrobiale qé aplikohen né fermentime
té ndryshme né industrité ushgimore,

Té arrijné té pérdorin teknikat kryesore
laboratorike mikrobiologjike né identifikimin e
baktereve dhe kérpudhave (mygeve dhe
majave) dhe té jené té afté né demonstrimin e
metodave té ndryshme

Kompetencat

Té arrijné gé me kompetencé dhe pérgjegjési ti
aplikojné njohurité dhe aftésité e fituara qofté
né aspektin teorik dhe ate praktik né drejtim té
ngritjes sé tij profesionale né té ardhmen apo
edhe pérparim né studimet e métejme.

Té kené pérgjegjési gjaté kryerjes sé detyrave
studimore apo profesionale si dhe aftési
bashképunuese me té tjerét.

Kontributi né ngarkesén e studentit ( gjé qé duhet té korrespondoj me rezultatet e té
nxénit té studentit)

Aktiviteti Oré Dité/javé Gjithésej
Ligjérata 15 30
Ushtrime (pune praktike, 15 30
ushtrime, etj)

Kontakte me 15 15
mésimdhénésin/konsultime

Detyra té shtépisé

Kolokiume, seminare 4 8
Projekte, prezantime, etj. 5 15




Koha e studimit vetanak 2 15 30
Pérgatitja pérfundimtare pér provim 1 20 20
Koha e kaluar né vlerésim (teste, 1 2 2
kuize, provim final)

Totali 150

Metodologjia e mésimédhénies:

Ky éshté njé kurs i kombinuar ligjérata-ushtrime né té
cilat temat prezantohen nga profesori i 1éndés. Pjesét
praktike dhe veprimtarité laboratorike shpjegohen nga
profesori dhe asistenti i |éndés. Né pérgjithési
prezantimet e ligjératave do té béhen pérmes Power
Pointit. Materiale shtesé do té sigurohet nga Profesori.
Vijimi i rregullt né ligjérata dhe ushtrime praktike éshté
obligativ.

Verifikimi i njohurive do té kryhet pas pérfundimit té
cikleve té mésuarit. Pas pérfundimit té ligjératave éshté
pjesé e detyrueshme testimi népérmjet kollokfiumit
pérfundimtar dhe provimit me gojé.

Leksione, seminare dhe praktika.

Mijetet; Overhead, PowerPoint, videokasetaet;.

Ligjérata (20%); Konsultime (10%); Puna praktike apo
laboratorike (20%); Kolokiume e seminare (5.3%),
Projekte e prezentime (10%), Koha e studimit vetanak
(20%), Pergatitja per provim dhe koha e kaluar ne
vleresim (14.7%).

Metodat e vlerésimit:

- Praktika

- Kolokfiume

- Provimi pérfundimtar

Vlerésimi i provimit: i shkélgyer (90-100%), i miré (80-
89%), i kénagshém (70-79%), kalon (60-69%), déshton
(<60%).

Vlerésimi pérfundimtar pércaktohet nga provimi me
gojé ose me shkrim (66%) dhe arritjet gjaté praktikave,
kolokfiumeve (34%).

Literatura

Literatura bazé:

- Ligjérata té autorizuara: Dr. Sc. Driton Sylejmani

- Microbiology — Eleventh Edition. Tortora,
Funke, Case. Publisher: Pearson. 2013.

- Food Microbiology Edition ; Martin. R. Adams,
Maurice.0.Moss. 2008.

- Applied dairy microbiology; Elmer H.Marth,
James L. Steele. 2001.

Literatura shtesé:

- Fermentation Microbiology and Biotechnology, Third
edition, 2011,




E.M.T.El.-Mansi, C.F.A.Bryce, B.Dahhou, S. Sanchez, A.l.
Demain, A.R.Allman.

-Food Microbiology;An Introduction; Thomas
J.Montville, Karl R. Matthews. 2005. 1% ed. ASM Press,
Washington DC.

Plani i dizejnuar i mésimit:

Java Ligjerata qé do té zhvillohet

Java e paré: Hyrje né Iéndén e mikrobiologjisé sé pérgjithshme dhe té
aplikuar.

Java e dyté: Mikroorganizmat prokarote dhe eukariote.

Java e treté:

Morfologjia dhe ndértimi i mikroorganizmave.

Java e katért:

Karakteristikat kryesore té baktereve.

Java e pesté: Karakteristikat kryesore té kérpudhave; Myget dhe majaté.
Java e gjashté: Karakteristikat kryesore té viruséve. Bakteriofaget.

Java e shtaté: Karakteristikat kryesore té rikecieve.

Java e teté: Fiziologjia e mikroorganizmave.

Java e nénté:

Té ushqyerit, metabolizmi dhe rritja e mikroorganizmave.

Java e dhjeté:

Ndikimi i agjentéve fizike, kimike dhe biologjike né kontrollin
e aktivitetit té mikroorganizmave.

Java e njémbedhjeté:

Mikroorganizmat si agjenté patogjené.

Java e dymbédhjeté:

Mikroflora e ajrit, ujit dhe tokés.

Java e trembédhjeté:

Fermentimi dhe roli i mikroorganizmave né fermentimin e
ushgimeve. Roli i mikroorganizmave né fermentimin
alkoolik, laktik, acetik et;j.

Java e katérmbédhjeté:

Starter kulturat mikrobike, llojet e tyre dhe aplikimi i tyre né
fermentimet e ndryshme ushgimore.

Java e pesémbédhjeté: Probiotikét, llojet e tyre, aplikimi dhe benefitet e pérdorimit
té tyre.

Java Ushtrimet gé do té zhvillohen

Java e paré: Hyrje né mikrobiologji. Njohja me temat e ushtrimeve qé do
té zhvillohen.

Java e dyté: Mikroskopi, funksioni dhe pjesét e mikroskopit.

Java e treté

Pérgatitja e preparative mikroskopike. Metoda e pérgatitjes
sé preparateve native,

Java e katért:

Metoda e pérgatitjes sé preparateve té ngjyrosura.

Java e pesté

Ngjyrat mikrobiologjike,
Pérgatitja e preparateve pér ngjyrosje

Java e gjashté:

Preparatet e fiksuara té ngjyrosura

Java e shtaté:

Ngjyrosja e thjeshté. Ngjyrosja e pérbéré. Ngjyrosja sipas




Gramit.

Java e teté: Ngjyrosja e sporeve té baktereve. Ngjyrosja e kapsulave té
baktereve.

Java e nénté: Procesi i pasterizimit dhe sterilizimit.

Java e dhjeté: Pérgatitja e terreneve ushqyese. Bujonet dhe agaret.

Java e njémbedhjeté: Metoda horizontale e izolimit dhe kultivimit té baktereve.

Java e dymbédhjeté: Metoda horizontale e izolimit dhe kultivimit té kérpudhave
(majave dhe mygeve)

Java e trembédhjeté: Metoda tradicionale e numrimit té pérgjithshém té
mikroorganizmave

Java e katérmbédhjeté: | Realizimii nje testi serologjik

Java e pesémbédhjeté: Metodat molekulare PCR, ELISA testi

Politikat akademike dhe rregullat e mirésjelljes:

Cakto politikat e mirésjelljes konfor statusit té€ UP-sé.
Mbajtja e plan programit té prezentuar né sylabus, prezentimi i informacioneve shtesé, trajtimi i
tematikava aktuale dhe emergjente.

- vijim i rregullt né ligjérata dhe ushtrime

- rregullat e mirésjelljes si: mbajtja e getésisé né mésim
- hyrja né sallé me kohé,

-shkycja e telefonave celular




